Saveurs “
Déjeuner
mar. 11/04 jeu. 13/04 ven. 14/04
Soupe de légumes de saison bio
‘ Carottes rapées a la vinaigrette du chef bio Betteraves a la vinaigrette du chef bio @
Entree e Crout
2% & PR rCé)ns
Steak haché de boeuf bio
2
Cre d\:{ fort Gratin de raviolis au fromage et a la compotée de Brandade de lieu frais aux pommes de terre et
Plat reme de roquetor tomates et pistou carottes bio
(& O
Potatoes bio ad
Fromage
o Tarte a la confiture d'abricots bio
Dessert Yaourt aux fruits bio
BIO
Nos préparations peuvent contenir les allergénes (ou traces) suivants:

céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
) La viande de boeuf provient de bétes nées, élevées, abattues et découpées dans les pays suivants : France, Allemagne, Italie. Rﬁgﬂl Q;l'
i Ces menus sont susceptibles de modification da a I'approvisionnement. | Sﬂ QUVS

“ B : Fruits et légumes de saison @) : Plat fait maison %/ : Viande bovine Francaise & : Appellation d'Origine Protégée 7 : Origine France = :

3 Région Ultra Périphérique
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