Déjeuner
lun. 20/03 mar. 21/03 jeu. 23/03 ven. 24/03
Salade de lentilles,tomates et Potage de Iégumes de saison bio au — . Salade verte a la vinaigrette du chef
, froma ; ; Salade d'haricots verts bio ;
ge bio pistou bio
Entree %@
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Pulled pork au jus d‘ail confit Omelette au fromage
Bolognaise de bceuf bio . : . . . .
Plat Pomme de terre \/apeL!r et sa Saqce 9 N Filet de lieu fagon Fish and Chips Carotte sautées bio
au fromage blanc et ciboulette bio Y“E/ @
@ Penne bio Petits pois bio
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Camembert bio a la coupe
Fromage Toord
U
Pomme Golden bio o Kiwi bio Tiramisu au nutella
Dessert e Yaourt aux fruits bio
2 o 2 1o
BIO LABEL ROUGE
Nos préparations peuvent contenir les allergénes (ou traces) suivants: Q!l'
céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
p)
La viande de boeuf provient de bétes nées, élevées, abattues et découpées dans les pays suivants : France, Allemagne, Italie. Samrs
Ces menus sont susceptibles de modification di a I'approvisionnement. B
\ ©® : Plat fait maison [ : Fruits et légumes de saison % : Viandes de France <) : Poisson Frais 7 : Origine France
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