
ECOLE ANDRE MARIE DE PEILLE

 BIO LABEL ROUGE
Nos préparations peuvent contenir les allergènes (ou traces) suivants:

céréales à base de gluten, crustacés, œufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits à coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
La viande de boeuf provient de bêtes nées, élevées, abattues et découpées dans les pays suivants : France, Allemagne, Italie.

Ces menus sont susceptibles de modification dû à l'approvisionnement.
 : Plat fait maison   : Fruits et légumes de saison   : Viandes de France   : Poisson Frais   : Origine France 

Déjeuner

lun. 20/03 mar. 21/03 jeu. 23/03 ven. 24/03

Entrée
Salade de lentilles,tomates et

fromage bio

 

 Potage de légumes de saison bio au
pistou

  

 Salade d'haricots verts bio

  

 Salade verte à la vinaigrette du chef
bio

  

Plat

Pulled pork au jus d'ail confit

 
 Pomme de terre vapeur et sa sauce

au fromage blanc et ciboulette bio

  

 Bolognaise de bœuf bio

  
 Penne bio

Filet de lieu façon Fish and Chips

  

 Omelette au fromage

 
 Carottes sautées bio

  
 Petits pois bio

  

Fromage
Camembert bio à la coupe

 

Dessert
Pomme Golden bio

 
 Yaourt aux fruits bio

Kiwi bio

 

 Tiramisu au nutella

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org
CabinetPEILLE


