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Déjeuner
lun. 23/01 mar. 24/01 jeu. 26/01 ven. 27/01
Salade verte bio_ et croutons a la Créme d'endives bio Carottes rapées a Ia vinaigrette Rosette & cornichons
Entrée persnlade du chef bio Beurre maison bio
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Aux éclats de marrons @
N o o Pot au feu
Brandad_e de lieu ala patate Omelette aux pommes de terre et Cappelleti ricotta épinards =
Plat douce bio et flocon d'avoine fromage bio sauce a la poumarole \ U= _
%@ A %@ Légumes bio
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Petit suisse bio Tomme AOP a la coupe
Fromage S _
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] ) o Poires bio Gateau marbré maison bio Pomme bicolore bio
Dessert Petits suisses aromatisés e ] xia
2 o 2 o
BIO
Nos préparations peuvent contenir les allergénes (ou traces) suivants: Q!l'
a céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin. Rﬁgﬂl
La viande de boeuf provient de bétes nées, élevées, abattues et découpées dans les pays suivants : France, Allemagne, Italie. Samrs
Ces menus sont susceptibles de modification dd a l'approvisionnement.
3 B : Fruits et légumes de saison @) : Plat fait maison <) : Poisson Frais 7 : Origine France *® : Appelation origine contrdlée/protégée


http://www.tcpdf.org
CabinetPEILLE


