Savears “
Ze
Déjeuner
lun. 14/11 mar. 15/11 jeu. 17/11 ven. 18/11
Salade verte a la vinaigrette du chef Rosette & cornichons
Entrée Soupe de légumes de saison bio bio Beurre maison Courge rapée de Blausasc a la
@ vinaigrette du chef bio
Graines de tournesol torrefiées
Escalope de dinde ; : SN .
Creme de champignons Hachis parmentier & la purée de Colin fa onockflsh Omelette rct)uleeta I:;t\)'compotee de
Plat carottes bio Z omates bio
a i N Coeur de blé
Fusilli aux Iégumes bio =7 @
= Petits pois carottes bio
2 o
Petit suisse bio ) o ) o
Fromage ) Saint paulin a la coupe bio Emmental bio a la coupe
C~
L Mousse au fromage blanc bio . . . .
Kiwi bio . ; Clémentines bio Brownie
Dessert %0 et confiture de fraise 0
2 @ @ 2 @
BIO BIO & LOCAL
Nos préparations peuvent contenir les allergénes (ou traces) suivants: Q!l'
céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
,
La viande de boeuf provient de bétes nées, élevées, abattues et découpées dans les pays suivants : France, Allemagne, Italie. S
) AL ' AVMY'S
Ces menus sont susceptibles de modification da a 'approvisionnement.
\ A : Fruits et légumes de saison @ : Plat fait maison -7 : Origine France 7 : Viande bovine Francaise B : Péche Durable
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